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Aperitifs

Biirnstein Roval @ © @

1/81 Barnstein, 2/8 Limetten,
8 cl Sekt, mit Rosmarinzweig
servieren

Biirnstein Sprizs €

8 cl Barnstein, auffillen mit
Martini Asti, mit Rosmarinzweig
servieren

BarLi @ © @

zwei dinne Gurkenscheiben,

6cl Barnstein, 2cl Lillet blanc,
auffdllen mit Martini Asti,

mit Rosmarinzweig servieren

)}

Longdrinks

Vodka Bdrnstein @ ©
2 cl Vodka, Barnstein

2. bester
Cocktail Europas*

Gin Biirnstein @ ©

2 cl Gin, Barnstein,
mit Rosmarinzweig garnieren

Rum Biirnstein € ©

2 cl Rum, Barnstein

Bdirnstein Gin ‘Tonic @ %ﬁ

2cl Gin, 7 cl Indian Tonic Water,
7 cl Barnstein

e
&

Colourful Life®O% i

2cl Lagavulin 16, 1,5cl Aperol,
1,5cl Limetten Saft, 1 cl Falernum
Sirup, 0,5cl Mango & Spicy Sirup,
4 cl Barnstein

Biirnstein Mojito @ © Y @
3BL brauner Zucker, 1/2 Limette,
5cl weilRer Rum, dash Soda,

10cl Barnstein, Minzeblatter

Bdirnstein Basil Smash € © é

4cl Gin, 1cl Zitronensaft,
1 cl Zuckersirup, 8 cl Barnstein,
5 Basilikum Blatter

Cosmobir © © §
3clVodka, 1cl Limettensaft
1 cl Zuckersirup, 5cl Barnstein

Feminello @

4 cl Havana Club 7Y, 1 cl Bergamott-
sirup, 2cl Zitronensaft, 1 dash Orange

Bitters, 12 cl Barnstein

alkoholfrei

Car Driver @ § @

2 cl Kokossirup, 2 cl Zitrone,
4 cl Ananassaft, Barnstein

B

Bdrnstein

Basilikum Fulep € © é @
4 cl Barnstein, 2cl Cranberrry,
1 BL Kristallzucker, Ginger Ale,
mit frischem Basilikum servieren

Biirnstein Rubin @ © § @

5cl Barnstein, 2cl frischer Limetten-
saft, 5cl Ananassaft, mit Granatapfel-
kernen servieren (=]

@ Bdrnstein Dirndl! a Bdrnstein Quitte

c—a Serviervorschlag, % Eiswdirfel,

*Monin Cup 2016, Finale Paris, Bartender: Julian Mayerhofer

eZubereitung im Shaker é oder Rihrglas




